Ar ni ett livsmedelsforetag?

Ett livsmedelsforetag behover inte nddvandigtvis vara en restaurang eller en butik utan kan aven vara t.ex.
en liten férening som bedriver serveringsverksamhet 6ppet for allmanheten.

Vad ar da kriterierna for att raknas som ett livsmedelsforetag?

Enligt lagstiftningen definieras ett livsmedelsféretag som varje privat eller offentligt féretag som med eller
utan vinstsyfte bedriver nagon form av livsmedelshantering och dar livsmedel erbjuds allmdnheten.
Verksamheter som inte betraktas som forséaljning kan alltsa omfattas av definitionen livsmedelsforetag.
Exempel pa detta ar nar livsmedel skdnks bort till allmanheten i reklamsammanhang, utlottning av mat eller
smakprovning. Darfér anvinds begreppet "utsldppande pd marknaden”. Aven en ideell organisation kan
vara ett livsmedelsforetag. For att rdknas som ett livsmedelsféretag ska man aven ha viss kontinuitet och en
viss grad av organisation i sin livsmedelshantering.

Kontinuitet

Med viss kontinuitet avses en viss regelbundenhet och att det inte ar fraga om tillfalligheter. Den tid som
verksamheten pagar omfattar inte bara sjalva saluhallandet, t.ex. servering eller forsaljning, utan dven
forberedelser som inkép, eventuell beredning, lagerhallning/forvaring, iordningstallande av utrustning och
dylikt om detta sker av samma livsmedelsforetagare. Om en verksamhet t.ex. lagerhaller livsmedel mer eller
mindre permanent for att senare sldppa ut dem pa marknaden bor detta bedémas som att en viss kontinuitet
foreligger, dven om sjilva forsaljningen/utskankningen inte sker oftare &n ett par ganger om aret.

Sasongsverksamheter, t.ex. sommarcaféer, glassbarer, kraftfiske eller barplockning som bedrivs kontinuerligt
under en begransad period, kan dven de uppfylla kriteriet for viss kontinuitet.

Organisation

Vid bedémningen av om en verksamhet ar ett livsmedelsforetag vags dven graden av organisation

in. Om en verksamhet inte beddéms ha en viss grad av organisation, t.ex. att verksamheten som i dvrigt inte
sysslar med livsmedelshantering staller fram en kaffetermos och en kakburk till sina besdkare, kan detta
paga kontinuerligt utan att verksamheten for den skull blir ett livsmedelsféretag.

Flera faktorer spelar in i bedémningen av viss organisation. Exempel pa sadana faktorer ar:

- Detfinns en ordnad verksamhet, t.ex. att vissa utrymmen iordningstallts.

- Livsmedelshanteringen har en viss omfattning vad galler mangden livsmedel och antal konsumenter
eller graden av komplexitet.

- Personal ar sysselsatt i verksamheten. Anstallningsforhallandena for denna personal ar inte av

betydelse.
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Vad ar kriterierna for att inte raknas som ett livsmedelsforetag?

Verksamheter som endast bedrivs vid enstaka tillfallen bor inte anses uppfylla kriteriet viss kontinuitet
och/eller viss organisation och raknas ddrmed inte som livsmedelsforetag. Vid bedémningen av kontinuitet
vager man aven in risken med de livsmedel som hanteras och da finns generella riktlinjer for hur kriteriet
"viss kontinuitet” bedoms. Har ges nagra exempel pa vad som bedéms som tillféllig verksamhet, vilken
alltsa inte behover registreras. Observera dock att dven lagerhallning, forberedelser etc av livsmedel alltsa
ska rdknas in i tiden nedan:

- Hantering som innebar hég risk kan ske 5 gdanger/dr a 1 — 2 dagar. Hog risk innebir tillagning och
saluhallande av matréatter fran raa animaliska produkter samt av matratter som har nedkylts efter
tillagning. Grillning av raa kéttprodukter, t.ex rda hamburgare, innefattas i denna kategori. Aven
tillverkning av matpajer av atfardiga livsmedel med efterféljande nedkylning ingar har.

- Hantering som innebér Idg- och mellanrisk kan ske 10 gdnger/dr d 1 — 2 dagar. Exempel pa 13g- och
mellanrisk ar tillverkning och saluhallande av sallad, pastasallad, smérgasar, smorgastartor,
graddtartor, varmhallning med efterfoljande servering (t.ex av korv), upphettning av forstekta
hamburgare, transport av varmhallna livsmedel samt dven forsaljning av kylda livsmedel och ej
forpackad glass. Exempelvis kan en idrottsforening varma och sdlja mindre mangder korv med brod i
samband med nagra egna evenemang utan att anses vara ett livsmedelsforetag.

- Hantering som innebar mycket Idg risk kan ske 20 gdnger/dr é 1 — 2 dagar. Exempel pa mycket lag
risk ar bakning och saluhallande av matbrdod och kakor, uppvarmning och direkt forsaljning av frysta
industritillverkade pizzabitar/piroger/pajer samt forsaljning av frukt, gronsaker, godis eller forpackad
glass. Exempelvis kan en forening baka kanelbullar 20 ganger om aret for att sélja pa marknader, utan
att verksamheten skulle anses vara ett livsmedelsforetag.

Ovrigt som inte riknas som livsmedelsforetag:
- En privatperson som lagar mat som konsumeras i en privat krets, dvs det ror sig om ett slutet séllskap
- Att enbart dga och hyra ut/upplata en lokal 4t annan att bedriva livsmedelsverksamhet i, och i vilken
man inte har nagot ansvar.

Vad ska ni gora om ni bedomer er som ett livsmedelsforetag enligt informationen i
detta brev?

Skicka in en blankett om att registrera er férening som ett livsmedelsféretag till Vastmanland-Dalarna miljo-
och byggforvaltning. Blanketten hittar ni pa var hemsida. Ga in pa www.avesta.se. Klicka pa fliken ”Naringsliv
och foretagande”. Klicka darefter pa fliken “Tillstand, regler och tillsyn” pa véanstra delen av sidan. Klicka
sedan pa fliken ”Livsmedel”. Under den hittar ni lank till blankett samt 6vrig information géllande
livsmedelsanlaggningar.

Ar ni redan registrerade som ett livsmedelsféretag hos oss kan ni bortse fran detta brev. Har ni fragor
géllande bedémning av om ni ar ett livsmedelsféretag, behover hjalp att fylla i registreringsblanketten eller fa
den skickad till er - kontakta miljéenheten pa telefonnummer 0226-64 54 54.
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