V-Dala Miljo & Byag

Avesta - Fagersta - Norberg

NYHETSBREYV FRAN V-DALA MILJO- OCH BYGG
FORVALTNING

Viktig information fran livsmedelskontrollen infor tillsyn for 2026:

VIKTIGA NYHETER

Ateranviindbara forpackningar:

Foretag som séljer mer &n 75
engangsmuggar eller matlador per
dag ska erbjuda &teranvéndbara
alternativ fran 1 januari 2026.
Tydlig information till kund om
detta ska finnas. Kravet géller inte
papper och kartong som inte ar
kemiskt modifierade. Frigolit far
inte langre anvéandas. Se mer pa
Naturvardverkets hemsida.
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TILLSYN & AVGIFT

Livsmedelskontrollen gor regelbunden tillsyn av din verksamhet enligt den
riskklassning du tidigare fatt beslut om.

Syftet ar att sakerstalla att du som verksamhetsutdvare foljer
livsmedelslagstiftningen och tar ansvar for att maten ar saker.

Efter varje kontroll gérs efterhandsdebitering baserat pa den tid som lagts ner. Det
innebir att avgiften kan variera fran ar till Ar. Om vi hittar brister vid en
planerad kontroll behdver vi oftast gora en uppfoljande kontroll, vilket medfor en
extra kostnad utdver den ordinarie tillsynen. Dérfor [onar det sig att skota
verksamheten noggrant, hélla god hygien och ha god kunskap om livsmedelshantering.

F. Vad kostar tillsynen under 2026?
S: Ett kontrollbesdk debiteras sammanlagt for ca. 3—4 timmar och timavgiften ar 1461 kr
for ar 2026.

F: Hur kan jag uppvisa sparbarhet av kottprodukter?

S: Spara foljesedlar och etiketter for en enklare livsmedelskontroll. Det forekommer
stold av kott som sljs till restauranger. Det forekommer dven att kott siljs i plastpasar
utan mérkning till restauranger. Det ir inte tillitet att kopa sddant kott som
livsmedelsforetagare. Du behover kontrollera att kottet kommer med tillracklig
markning och att kottet ar sakert.

29

vdtta handerna i minst 30 sek innan
matlagningen for att undvika att dina gdster
blir sjuka”

VINTERKRAKSJUKA

Norovirus som orsakar vinterkraksjuka sprids framfor allt under den kallare tiden av aret.
Enligt livsmedelslagen far ingen med smittbdrande sjukdom hantera livsmedel. Om
norovirus hamnar i livsmedel pa en restaurang sa kan véldigt manga kunder blir sjuka
under en kort tid. Tank pé dessa steg for att undvika att smitta ner livsmedel:

o Hantera inte livsmedel om du &r eller nyss har varit magsjuk.
o Om nagon i hushallet ar magsjuk och du ska jobba i ett kok — var extra
noggrann med handhygien nar du kommer till jobbet och byt om till nya arbetsklader.

e Har du fatt mindre symtom som tex. 16s avforing efter att ha varit i kontakt med en magsjuk person — stanna helst hemma! Du

kan vara en smittbarare.

e  Tvitta alltid handerna med tval och vatten innan du borjar laga mat i minst 30 sekunder.



V-Dala Miljo & Byag

Avesta - Fagersta - Norberg

Kontakta oss

V-Dala Miljo & Bygg Forvaltning
Strandbacksvéagen 7

Via Servicecenter:
Tel. nr. 0226 645000
Fraga efter en livsmedelsinspektor

Skicka mejl till oss via:
Livsmedelskontrollen @avesta.se

Webbplats: Avesta.se

KYLTORN

URSPRUNGSLAND FOR KOTT:

Fran 1 mars 2025 ska restauranger kunna informera kunderna om ursprungslandet
for kott fran not, gris, far, get och fjaderfa.

Fran och med 1 februari 2024 ska verksamhetsutévaren anmala sitt kyltorn till
kommunen (V-Dala). Detta géller den som uppfér och/eller anvander kyltornet;

om fastighetségaren ocksa ar den som driver kyltornet &r det samma part som
anmaler. Kyltorn anvands vid stérre kylbehov, till exempel i datorhallar, stora
kontorsbyggnader, centrumanldggningar och vid industriella processer. De kan &ven
forekomma vid storre lokaler for lagring eller hantering av livsmedel. Syftet ar att
forebygga och underlatta tillsyn och smittsparning, eftersom kyltorn kan sprida
Legionella via vattendimma om de skots bristfalligt. Lar mer om kyltorn pa
avesta.se dar du &ven hittar anmélningsblanketten.

AVFALL

Matavfall ska sorteras som bioavfall (kompost). Férpackningsavfall ska sorteras fran
restavfallet och lamnas till atervinning. I butiker eller vid styckning av kott kan
ABP-produkter (animaliska biprodukter) uppsta. Ar du oséker pd om du hanterar
ABP-produkter eller har andra fragor kring det kan du kontakta V-Dala eller

Jordbruksverket

HAR DU KOLL PA ALLERGENER?

Du méste kunna svara om matratten innehéller ndgon av de 14 allergener i

tabellen nedan vid fragor.

Lista pa 14 allergener.
Gluten Sojabonor
Agg Sesamfron
Mijolk, mjélk produkter (inkl. laktos) Selleri
Fisk Kraftdjur
Jordnétter Senap

Notter (mandel, hasselnot, valnot,
cashewnot, pekannét, paranot,
pistaschmandel, macadamianot)

Lupin

Svaveldioxid & Sulfit i koncentrationer
pa mer dn 10 mg/kg eller 10 mg/liter

Blotdjur (snickor, musslor &
blickfisk).


mailto:Livsmedelskontrollen@avesta.se

